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本报讯 通讯员张超、赵文渤、何
龙报道：进入盛夏，昌吉州各地旅游市
场“热辣滚烫”，游客纷纷“解锁”消夏新
模式、乐享夏日好时光，奇台县江布拉
克景区创新拓展消费场景，成为各地游
客的避暑度假胜地。

夏日的江布拉克，宛如一幅徐徐展
开的绝美画卷。麦浪随风起伏，与远处
皑皑雪峰遥相呼应，美不胜收。景区内
人头攒动，大家在这里尽情感受“天山
麦海”独特的自然风光与深厚的人文魅
力。“这里的自然景色太美了，比手机上
看到的还要震撼！”山东游客李雪莉说。

今年，景区投资2.95亿元推进14个
重点项目建设，推出夏日旅游新玩法、
新模式，丰富了游客体验。在天山怪坡
区域，滑翔伞、热气球等低空飞行项目
成为新亮点，游客乘此俯瞰，将雪山草

甸与绿色麦浪交织的壮丽景观尽收
眼底；欢乐谷内，海盗船惊险刺激、双
层旋转木马浪漫梦幻，全地形摩托
车、七彩滑道、卡丁车赛道等娱乐设
施，更是成为亲子家庭和年轻人的欢
乐天地。

此外，景区优化导览路线，在每个
景点及观景台设立清晰指示牌，并在
网红“怪坡”景点设置趣味科普展板，
揭秘“水往高处流”的地质奥秘，让游
玩体验更具深度。随着软硬件设施不
断升级和惠民政策的落实，景区游客
满意度显著提升，吸引力持续增强。

奇台县风景区建设管理中心党
支部书记赵玉梅表示，景区将通过科
学调度，推动景区高效运营，进一步
强化景区服务质量，为游客提供更加
舒适、安全、温馨的旅游环境。

又讯 通讯员王梦君、曾宪涛报
道：进入夏季，木垒县凭借清凉宜人的
气候和独特的民俗风情，成为游客避
暑的旅游热门目的地。在马圈湾景区，
绿色的草甸随山势起伏，清新的空气
里弥漫着花草的香气。停车场停满了
全国各地牌照的车辆，游客们忙着拍
照留念、品尝美食。

“早就听说木垒羊肉香，这次特
意从吐鲁番开车过来！”游客李金宝
手里拿着烤羊排高兴地说：“大盘鸡
的汤汁泡馕绝了，再配上冰镇啤酒，
来木垒这趟太值了。”不远处，来自
乌鲁木齐的马新一家正忙着在观景
台合影，“木垒就像一个天然氧吧，带
孩子来白天可以亲近大自然，晚上还
能看到星空，我们和孩子都特别喜欢
这里。”马新说。

与马圈湾的自然野趣不同，英格堡
乡月亮地村则弥漫着浓浓的乡愁韵味。
一排排百年拔廊房依山而建，土黄色的
墙壁在阳光下泛着温暖的光泽。村内的
农耕博物馆里，木杈、镰刀等农具前围满
了前来体验的游客，来自内蒙古的游客
屈云鹤正拿着手机到处拍摄：“第一次见
到这么传统的农耕工具，仿佛穿越时空，
回到了老一辈农人的时代。”

旅游热潮不仅让游客们乘兴而来、
满意而归，更让附近的村民也吃上了“旅
游饭”。

在马圈湾景区旁的民宿里，老板雪
合热提·图尔迪忙得不亦乐乎，他高兴地
说：“这段时间，我们民宿20多间客房天
天爆满，光羊羔肉一天就能卖出60多公
斤，自家养的土鸡也是供不应求，游客们
都夸我们的农家菜好吃。”

本报讯 记者廖冬云、史天喜报
道：为有效提升人民群众风险防范意
识，积极推进非法集资源头治理，6月
15 日，昌吉州财政局牵头组织州法
院、州检察院、州公安局等相关单位
在昌吉市亚心广场举行2025年防范
非法金融活动集中宣传日活动，此次
活动以“守住钱袋子·护好幸福家”为
主题。

活动现场，通过摆放展板、张贴
海报、悬挂横幅、发放资料、讲解政策
法规等形式，以涉非风险提示、法律

政策解读、典型案例剖析等方式，普
及防范非法金融活动知识和相关法
律法规，引导社会公众深刻认识非法
金融活动的风险及危害，增强防范能
力，守护好自己的“钱袋子”。

据了解，后期昌吉州财政局还将
继续开展进机关、进学校、进社区等
活动，宣传非法集资的特征和常见手
段，围绕非法集资典型案例，引导社
会公众进一步增强防范意识，树立正
确投资理财观念，自觉远离和抵制非
法集资。

我叫刘兴宝，我的大半生，与酒紧密
相连。酿酒，不仅是我的事业，更是我生
命的底色。1990年我踏进了古城酒厂的
大门，整整三十五个春秋。从酿酒学徒，
到能指点后辈的“酒大师”；从恪守古法
的酿造者到锐意创新的探索者，每一滴
酒，我都用一片匠心酿造。

学海无涯苦作舟

初入酒厂，车间里弥漫着谷物蒸腾
的热气与发酵特有的醇厚气息，陌生而
醉人。那时厂里师傅授业，毫无保留，手
把手教我辨识粮香，感知温度，揣摩火
候。我亦深知，若想在这弥漫着酒香的天
地里扎根，唯有以勤为舟。配料时，我反
复称量比对；入池时，我观察每一处细
节；出窖、蒸馏、摘酒、储存、勾兑、封装
……每道工序，我从不满足于“会”，而是
力求“精”，执拗地想要捕捉师傅那难以
言传的经验与直觉。

功夫不负有心人。点滴的积累终汇
成河，我的出酒率稳步提升，原酒品质也
日益精纯，逐渐赶上了师傅的水准。喜悦
如新酒初成般令人微醺，但我很快清醒：
学海无涯，尤其在博大精深的酿酒世界。
浓香、酱香、清香，香型各异，奥妙无穷。
我内心的那簇求知之火始终炽热，每日
精进一点，终将三种香型的核心工艺尽
收心底。

恰逢其时，白酒行业迎来蓬勃发展
的春天。酒厂亦鼓励学习交流，开眼看世
界。1991 年深秋，我有幸赴四川剑南春
酒厂学习浓香型白酒酿造。同是酿酒，剑
南春自有其独到法门。那次学习如醍醐
灌顶，不仅开阔了眼界，更让我领悟到技
艺的融通与精妙。当亲手酿出的美酒获
得认可，当学习成果转化为更优的工艺、
更高的出酒率，那份甘甜，远胜世间任何
美酒。它点燃了我更旺盛的求知欲：
1998 年至 1999 年，我在昌吉州职工大
学攻读经济管理专业，捧回大专文凭，为
日后管理奠基；2006 年，远赴西安参加
专业培训，一举考取国家级“酿酒高级技
师”证书；2010年，又在自治区白酒品酒
师培训中淬炼感官，成功摘得“国家一级
品酒师”资格。

匠心酿得苦与乐

当我正式成为古城酒厂酿造车间的
一员。自踏入那弥漫着粮食与酒醅气息
的车间，“极致”二字便烙印在我心中。无
论是配料时对粮食的挑剔，入池时对温

度的苛求，还是蒸馏时对火候的精准拿
捏，摘酒时对酒花形态的敏锐判断，储存
时的环境掌控，勾兑时的微妙平衡，封装
时的严谨密封——每一环节，我都要求
自己做到无可挑剔，并将这份苛求传递
给团队的每一个人。

正是这份近乎偏执的责任与热忱，
成为我向上的阶梯。厂领导看到了这份
执着，开始委以重任。回望履历，每一步
都浸透着汗水与专注：1991至1993年，
在浓香车间带班酿酒，初尝领路之责；
1993至1996年，转战清香车间，探索另
一香型的奥秘；1998至2002年，担任清
香车间班长，肩上的担子更沉；2002 至
2004 年，擢升为酿酒车间副主任，仍兼
清香班班长，统筹兼顾；2004 至 2013
年，肩负起浓香、清香、酱香三大车间主
任的重任，同时未放下清香车间的具体
管理。一步一个脚印，我走得踏实而
坚定。

这份专注与耕耘，也催开了荣誉之
花。我撰写的论文《新疆地区的人工老窖
泥培养方法初探》，荣获自治州第十一届
自然科学优秀学术论文三等奖。我参与
的“古城清雅酒新产品技术研发”，捧回
了昌吉州科学技术进步奖的荣誉。2011
年，获评昌吉州 QC 小组活动先进工作
者；2013年，摘得奇台县拔尖人才桂冠；
2016年，荣膺自治区质量管理优秀管理
者称号；2020 年，更被授予崇高的自治

区劳动模范称号。
在岁月流转中，一个隐忧始终萦绕

心头，如何打破这无形的壁垒？如何让宝
贵的技艺不再系于一人之身？这疑问如
窖池深处无声发酵的酒醅，在我心头
酝酿。

在厂领导的支持下，一个大胆的念
头萌生：著书立说，化口传心授为白纸黑
字！我召集厂里的诸位“酒大师”，利用工
余一切零碎时间，在窖池旁，在晾场上，
大家围坐一团，放下门户之见，敞开心
扉，将各自压箱底的技艺、独到的心得、
珍贵的“绝活”和盘托出。思想的碰撞时
有发生，或颔首称是，或争得面红耳赤，
唇枪舌剑间，真理愈辩愈明。那些散落在
纸片上的零星记录，最终汇聚到我手中。
无数个深夜，我在灯下反复推敲、整理、
串联，力求文字准确流畅，工艺脉络
清晰。

经年累月，集众人之智，《酿酒工艺》
一书终于诞生！从制曲的奥秘、酿造的诀
窍到包装的精要，核心工艺尽在其中。从
此，技艺不再轻易随风飘散，“即使我们
这些老骨头不在了，书还在，这酿酒的根
脉，就断不了！”捧着自己参与编写、墨香
犹存的书册，我们几位同事相视而笑，眼
中闪着同样的期许与释然。

文字记录了过往，而创新的目光已
投向未来。2020年荣获自治区劳动模范
称号，这份荣誉更是一份沉甸甸的责任。

2021年，响应昌吉州工会和自治区工会
号召，“劳模创新工作室”在生产车间挂
牌成立。我带着精心挑选的八名徒弟，将
这里变成了攻坚克难、传承技艺的阵地。
创新，从来是为了解决实际问题，减轻肩
头重担。我们瞄准了生产中的痛点：酿酒
抓料用的抓斗，旧款闭合不严，物料撒漏
严重，既浪费原料，又徒增清洁负担。若
请外厂改造，动辄三五万元。我们不信
邪，自己动手！反复测量、制作小模型、放
大试验……最终仅花费三五千元，便造
出了贴合生产、严丝合缝的新抓斗，效率
提升之余，硬是为厂里省下上万元改装
费用。

追梦何惧近黄昏

如今，鬓角虽已染霜，但心中那团为
酒而燃的火，非但未熄，反因时光的窖藏
而愈发炽烈澄澈。

一个萦绕心头的梦想，指向酿酒之
魂——酒曲。当前的制曲工艺仍有提升
空间。我已初步与塔里木农垦大学、石河
子大学的专家学者接洽，探讨产学研深
度合作的可能。我们构想共建一个封闭、
洁净的专业化验室，在此环境中，对现有
优质酒曲中的有益微生物菌种进行精细
化分离、纯化，然后接种到特制的培养基
上进行扩大培养。目标是未来能直接将
这些提纯优化的菌种精准加入酒醅中发
酵。一旦成功，不仅能显著降低制曲成
本，更能极大提升原酒的品质纯净度与
风味层次，推动产品向更高档次迈进。

“老骥伏枥，志在千里。”我虽只是酿
酒行业一名临近退休的普通技师，但在
追寻梦想的道路上，这颗心，依然如新酒
般饱含活力与热望。回望三十五载春秋，
岁月将我浸润于这浓得化不开的酒香之
中。那学习时灯下的清苦，创新时攻关的
艰辛，传承时伏案疾书的孤寂，乃至对家
庭那份永难弥补的愧疚，都如不同年份、
不同风味的原浆，投入了我生命的酒海。
它们在其中沉淀、交融、转化，最终酝酿
出的，是对这份古老技艺深入骨髓的眷
恋，是对未来仍可有所为的笃定信念。

这酒香之路，苦乐交织，光热并存。
我愿继续做一个虔诚的酿酒人，将心血
与智慧，滴滴注入那永恒的传承之河。相
信终有一日，当后人开启由我们心血凝
成的“活字典”，品味着更醇香的美酒时，
那弥漫的芬芳里，必能嗅到我们这一代
人奋斗不息的气息，感受到那份穿越时
光、依然滚烫的匠心。

昌吉州财政局牵头开展防范非法金融活动集中宣传日活动

守住钱袋子 护好幸福家

6月15日，工作人员给市民讲解非法金融活动的风险及危害。
□本报记者 廖冬云摄

新疆是个好地方 醉美最近是昌吉

滑翔伞、卡丁车、农耕体验……特色文旅项目“出圈”

避暑游激活夏日经济 昌吉州文旅迎“热”而上

近日，在木垒县马圈湾景区，游客们在玻璃栈道上拍照打卡。
□加尔斯·吾那尔汉摄

近日，在奇台县江布拉克景区的“怪坡”景点，各地游客体验“水往高处流”的
乐趣。 □张 超摄

图为刘兴宝在品鉴白酒。 资料图片

口述庭州

从学徒到“酒大师”三十五载浸润酒香

刘兴宝的“酿酒”人生——匠心为魂 岁月留香
刘兴宝/口述 马志娟/整理

本报讯 通讯员赵文渤报道：近
日，奇台县奇台镇景苑社区与兵团第
六师奇台农场融合路社区联合举办
兵地融合招聘会，为兵地企业和求职
者搭建起高效对接平台。

招聘会现场，兵地 18 家企业提
供 200 余个就业岗位，包括技术工
人、销售专员、软件开发工程师等。
现场设立政策咨询区、职业指导区
等功能区域，人社部门业务骨干、职

业规划师驻点服务，为求职者提供
就业创业政策解读、职业技能培训
报 名 指 导 、简 历 优 化 等“ 一 站 式 ”
服务。

奇台县奇台镇景苑社区居民柳
昕怡说：“我之前一直发愁找不到合
适的工作，没想到在家门口就能参加
招聘会，还有专业的人员提供就业咨
询，所以就投了两份简历，希望自己
能够找到一个合适的岗位。”

奇台县

兵地“牵手”搭平台 岗位“职”达家门口

本报讯 通讯员马鹏飞、周杨倩
茹报道：为全面提升医疗器械不良事
件监测水平，强化风险预警能力，切
实保障公众用械安全，近日，昌吉州
检验检测中心药检所举办昌吉州医
疗器械不良事件风险信号挖掘专题
培训班。

此次培训立足工作实际，聚焦医
疗器械不良事件监测工作中的重点
难点问题，采用“理论+案例”相结合
模式，系统讲解了风险信号识别、分
析评估、处置应对等关键环节。

培训特别邀请昌吉州药品不良
反应监测中心专家现场授课，对《医
疗器械监督管理条例》《医疗器械不
良事件监测和再评价管理办法》等法
律法规进行深入解读，现场实际操作
指导参训人员上报医疗器械不良事
件报告，通过常用医疗器械不良事件

的案例分析使参训人员深入掌握了
风险信号挖掘的规范流程及现场调
查方式。参训学员们纷纷表示：“此次
培训内容非常实用，让大家对风险信
号的识别和处置有了更直观的认识，
为做好医疗器械安全监测工作打下
了坚实基础。”

今年以来，昌吉州检验检测中心
药检所持续深化医疗器械不良事件
监测能力，定期对县市监测机构开展
医疗器械不良反应报告上报质量和
监测相关的培训，提供医疗器械不良
反应风险信号挖掘分析的技术指导；
将科普宣传与培训教育相结合，提升
社会公众对不良反应监测工作的认
识，推动全州医疗器械不良事件监测
工作向科学化、规范化、精准化方向
发展，切实守护人民群众用械安全。

昌吉州检验检测中心药检所举办专题培训

提升监测水平 保障用械安全

民生快讯

近日，吉木萨尔县庆阳湖乡双河村抢抓农时，组织人力对65亩辣椒种
植基地开展集中除草、松土等田间管理作业，为辣椒提早上市做足准备。近
年来，辣椒种植已成为当地村集体增收、农业增效的一条重要渠道。通过

“公司+合作社+农户”模式，解决销路难题，实现农户增收致富。
□张鑫源摄


